Vzrast repy.
I. Zmeny akosti repy a jej Stavy

JOZEF VASATKO a LADISLAV ZAVODSKY

Stupeni zrelosti repy ma podstatny vplyv na jej techmologickd
hodnotu. Kampani sa vSak nezaéina vzdy az v éase, ked sa uz
dosiahla majvhodnejsia zrelost repy. Predpokladana dizka kampa-
pane, odvisld od mnoZstva repy, spracivanej v jednom cukrovare,
nedovoluje €asto posunit zadiatok kampane ma neskorsi, s hla-
diska zrelosti repy priaznivejsi €as. Ak sa viak repa spracfiva aZ
neskorsie, ked st uZ nevhodné poveternostné pomery, najmi mra-
zy, zhorSuje sa jej akost tak premikavo, Ze dochiadza k znaénym
prevadzkovym faZkostiam. Treba preto starostlivo uvazit, & mapr.
zvySenie obsahu cukru v repe predlZenim jej rastu, mohlo by vy-
vazit casto necakané prevadzkové tazkosti, o ktorych sa zmie-
Nnujeme.

Niekedy sa stdva, e repa, napr. vplyvom Zkodcov, poéas
vzrastu vyhynie. Treba preto prikroéit k dalSiemu, ¢asto i opako-
vanému osevu. V takomto pripade dostavame na poli repu merovna-
kej akosti. Aj takato rozdielne zreld repa mozZe sposobovat pre-
vadzkové tazkosti.

Otdzkou zmien, ktoré nastivaji pri zreni repy a jej Stavy,
zapodievaly sa uZ aj niektoré skorsie prace (Andrlik, Stanék a Ur-
ban, 1). Na Morave sme sa tymto problémom zaoberali r. 1934
(Dédek, 2; Vasdtko 3). Skiimali sme vtedy, aka technologicki hod-
notu méZe maf repa v jednotlivych stupiioch zrelosti. Zalezi,
pravdaZe, vela ma vegetaémych podmienkach, a to tak pédmych,
ako aj poveternostnych, ktoré sa méZu menit jednak podla repnej
oblasti, jednak podla roénika. Zaoberali sme sa preto vplyvom
stupfia zrelosti v slovenskych vegetaémych pomeroch s osobitnym
ohlfadom na koagulovateInost proteinov, resp. mecukrov. Zavis-
lost tejto koaguldcie na zrelosti repy dosial podrobnejsie skiimana
nebola.

V tejto Casti zapodievame sa vplyvom vzrastu repy ma jej akost,
a na akost $tavy, ktora sa z tejto repy vyrobila. Na tito ¢ast bude
naviazovat d'alSia praca, v ktorej ukaZeme, ako sa koagulicia pro-
ieinov, ktora je vlastne obrazom koagulicie vSetkych mecukrowv,
meni pocas zremia repy. Napokon eSte ukiZeme, k akym rozdie-
lom v akosti repy a jej §tavy, resp. v koagulovatelnosti proteinov,
méZe sa pri zdveretnmom stave - unody doyst ak skttmame mnielen
repu s priemernou vahou, ale aj repu majmensiu, resp. najvig&siu.

Tieto pokusy Lkonaly sa v okoh cukrovaru Sldadkovi¢ovo na
pokusnom poli, ktoré liskave pre tento ciel pozifaly Stditne ma-
jetky, narodny podnik. Obribanie pola dialo sa obvyklym postu-
pom, a aj na siatie sa pouzilo obvyklé semeno. Repa ma poli sa
vyvijala dobre a bola takmer kompletni, lebo Skodcov bolo len
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Obr. 1.
Vzrast repy
Na usecke: Vzorkovanie repy I = 7. augusta, 2 = 22. augusta, 3 = 6. sep-

tembra, 4 = 20. septembra, 5 = 4. oktébra,
Na poradnici:
Diagram 1. — Vaha repy v gramoch.
Diagram 2. — Cukornatost v % repy-
Diagram 3, — Susina v % repy.
Diagram 4. — Dreii v % repy-

137



celkom malo. Vzorkovamie na tomto poli sme robili 7. augusta,
22. augusta, 6. septembra, 20. septembra a 4. oktébra. Dalej sme
uz vo vzorkovani mepokracovali, lebo sme chceli ziskat prehlad
o vyvoji repy do poéiatku nastavajicej kampane.

Vizorkovaniu bolo treba venovat osobitnii pozornost, aby sa
zachytil priemerny vyvoj repy ma celom poli. Preto sa vymedzila
repa na vacSe] ploSne] vymere, kde sa potom wvzorkoval vidy
kazdy tridsiaty riadok. Pri ka%dom wvzorkovani odobralo sa 200
riep, bez ohl'adu na ich velkost, aby sa dosiahol priemer vo vy-
voji repy.

Repa sa na poli jednotnym sposobom oklieStila a mormalne
ocistila. VaZenie sa robilo dvakrit, raz priamo ma poli, a potom
po omyti v nasich laboratéridch v ten isty deti, ako sa vzorkovala.

Vsetka odvaZena repa sa rozdrvila ma Stafikovej strmihadke,
aby sa dosiahla priemerma vzorka. Lisovanie repnej 3tavy bolo
normalizované tak, aby miernym ruénym tlakom ma prisluinom
lise sa vylisovalo z kazdého kg repnej kase asi 450 cm® 3tavy.

V repnej kasi sme stanovili cukornatost horiicou vodnou di-
gesciou, skutoéni sufinu vysuSenim pri 105°C, hydrit drene me-
tédou Claassenovou (4) a Spenglerovou-Brendelovou (5), resp.
sufinu drene vysuSanim prisluSného hydratu.

V lisovanej repmej 3fave sme stanovili su¥inu, polarizéaciu,
¢istotu, aciditu titraéme i potenciometricky, popol wuhliditanovy,
celkovy dusik, proteinovy dusik a redukujice litky. V tejto liso-
vanej $tave sme ihmed zistovali priebeh kyslej i z4saditej koagula-
cie proteinov. Cast lisovanej $favy sme vyéerili vZdy tym istym
vapennym mliekom na 1% CaO pre uréovanie optima prvej satu-
ricie, resp. optima predéerovacieho.

Obraz ¢. 1 znazorfiuje priemermii vahu korefia repy, jej
obsah cukru, suSiny- a suchej drene.

Priemerna vaha repy (diagram 1) sa meni pozorovatelne
podla vodnych sraZzok. Do prvého pokusného vzorkovania 7. augus-
ta bolo vodnych sriazok dovedna 202 mm. Viha repy do druhého
vzorkovania 22, augusta, kedy vodnych srizok bolo dovedna 29,6
mm, vzostupuje. Vzrast vihy repy do tretiecho vzorkowvania 6. sep-
tembra sa zastavuje ako nasledok typicky suchého obdobia, kedy
spadlo len 4,2 mm vody. Nasleduje obdobie pribiidania vihy repy
do 3tvrtého vzorkovacieho obdobia 26. septembra, s vodnymi sraz-
kami 32 mm. MiernejSie stiipanie vahy repy trva edte do piateho
vzorkovania 4. oktébra, s vodnymi srazkami 13 mm. Pri kone¢nom
vzorkovamni repy sa dostahla vaha 760 g. Priemerné zvySenie vahy
oproti prvému vzorkovaniu je teda 2,65-nisobmé.

Na diagrame 2 st znizornemé zmeny cukormatosti repy. Pé-
vodni hodnota 16,8% wzo zaliatku klesla az ma 15,6%, kedy sa
vaha repy zvicsila. V masledujicom obdobi, pri nezmenenej vahe
repy, cukornatosti pribudlo. V daliom vegetaénom obdobi, ked
repa rastla, cukornatosti ubudlo. V zivereémom mpiatom obdobi,

.....
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Tento vzostup cukornatosti ukazuje, Ze pri poslednom vzorkovani
¢a nedosiahla komeéna zrelost repy, pokial ide o obsah cukru.
Niet pochyb, Ze pri predizeni vegeticie mohli by sme odakavat
eSte dodatoény ,vzostup cukornatosti, ktorit by sme mohli zhodno-
tif spracovanim zrelejSej repy. Na podiatku kampane, ktora byva
u nas obvykla, spracivame zpravidla repu, ktora eSte nemi maj-
vy38i dosiahnutelny stupeni cukornatosti.

Na diagrame 3 widiet priebeh zmien suSiny repy, ktory je
analogicky, ako to bolo u cukornatosti.

Suliny dreme zpoéiatku (do druhého vzorkovania) zmadme
ubtida, dalej vSak uZ nasleduje (do koneéného vzorkovania) jej
pozvolny vzostup (diagrum 4). Priemerné hodnoty obsahu drene
su pomerne mizke. Na zistené vysledky ma vplyv pracovmid meto-
dika pri rozbore, napr. stupeii rozdrvenia repy, teplota, reakcia,
doba pdsobenia vyluhovacej tekutiny a pod. Preto je déleZité pri
rozbore postupovat vidy revmakym spoésobom,

Na obr. 2 je znazorneny absoltitny vzrast suSiny (diagram 5),
cukru (diagram 6), necukrov (diagram 7) a suliny drene (dia-
gram 8) v repe. Vysledky sii vyjadrené v gramoch. Tieto vysledky
suvisia predovietkym s vahou repy, ktora dosiahla pri koneénom
vzorkovani pomerne priaznivé priemerné hodnoty. Preto sa aj do-
siahol vé@csi vzostup uvedenych sleZiek. Tak su¥ina do posledného
vzorkovamia vzrastla priemerme 2,8 krat, cukor 2,95 krit, necukor
2,30 krat a su¥ina dreme 2,45 krat. Ako vidiet, vietky tieto sloZky
repy javia wvzostup aZ do posledného wvzorkovania, a miet pochyb,
7e by sa dal dalsi vzostup olakavat edte aj pri d'alsom prediZenom
zreni repy.

Na obr. 3 znazomili sme zmeny vlastnesti dreme. Suina dreme
(diagram 4) po prvych dvoch vegetaénych obdobiach sa uz pod-
statnejSie nemeni. Hydrat drene (diagram 9) vSak s postupuji-
cim zremim repy stile klesi az ma hodnotu, ktora je 1,50 krat
mensgia neZ pri prvom vzorkovani. SuSina drene vyjadrema v %
hydritu drene (diagram 10) medzi prvym a druhym vzorkovanim
sice mierme klesa, aviak dalej az do posledného vzorkovamia
vzrastd. Tento vzrast sa prechodne zastavil iba v &ase medz dru-
hym a tretim vzorkovanim. Vo vieobecnosti moZno wusudzovat,
7e hydrit dreme s postupujicim zrenim repy viaZe vzdy menSie
mnoZzstvo vody.

Ak odpoéitame vihu hydriatu dreme od vihy repy, mali by
sme dostat vahu $favy. AvSak tento vypoéet mohol by byt platny
len za predpokladu, Ze analyticky stanoveny hydrat drene skutoéne
zodpovedd jeho pévodnému sloZemin priamo v repe. Viha Stavy
mohla by sa vypoéitat z porovnania cukornatosti repy a polarizacie
lisovanej $tavy. V prvom pripade dostavame 87,6 a% 91,8%, v dru-
hom pripade 88,5 az 95,0% 3tavy. Ako wvidiet, vypoditané vysledky
nie s celkom shodmé.
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Obr. 2.

Absolitne zmeny sloZiek repy-

Na tsetke: Vzorkovanie repy I = 7. augusta, 2 = 22. augusta, 3 = 6. sep-
tembra, 4 = 20. septembra, 5 = 4. oktébra,

Diagram 5. — Sugina v gramoch v repe.
Diagram 6. — Cukor v gramoch v repe.
Diagram 7. — Necukor v gramoch v repe.
Diagram 8. — Drefi v gramoch v repe.
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Obr. 3.

Vlastnosti drene,.

Na aseéke: Vzorkovamie repy I = 7. augusta, 2 = 22, augusta: 3 = 6. sep-
tembra, 4 — 20. septembra, 5 = 4. oktdbra,

Na poradniei:
Diagram 4. — Drei v %: repy.
Diagram 9. — Hydrat drene v % repy.
Diagram 10- — Sudina v % hydratu drene.
Diagram 11. — Stava v % repy (vypoet podla obsahu cukru v repe
a podla polarizicie lisovanej §favy).
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Hydraticia dreme zavisi od koncentricie roztoku, s ktorym
je drefi v styku, &ize od osmotického tlaku. Voda, ktora je viazana
hydritom dreme, neméZe rozpustat ani cukor, ami mecukor, éo ko-
neéne vyplyva priamo z definicie hydratu dreme. V repe malo by
tomu teda byt asi tak, ako by tito voda bola od repmej ¥favy od-
delena mapr. polopriepustnou membranou. Stava sama mohla by
viazat tym viacej vody, éim je koncentrovamejsia. Nasledkom toho
pripadd vSak na hydraticiu drene menej vody. MoZeme preto
predpokladat, Ze pri vzrastajicej koncentracii $tavy ubiida mmoz-
stvo vody hydritovej.

Voda, ktortd prijima repa pri svojom vzraste, dostiva sa jed-
nak do jej §favy, jednak sa viaze v dremi. Pozoruhodné tidaje nam
preto poskytne porovnanmie, pri ktorom pociatoéni, resp. koneéna
hodnotu cukornatosti repy, resp. polarizaciu lisovanej $tavy pova-
?ujeme za 100%. V tychto pripadoch zodpovedi potom v druhom
vzorkovacom obdobi minimum cukornatosti repy 92,7% a polari-
zacia 87.8%. V zavere¢nom vzorkovani zistime, Ze u cukormatosti
sa dosiahlo 111,0%, u lisovamej Stavy 105,2%. To znamena, Ze
pocas zrenia repy nastavalo viacSie zriedowvanmie 3tavy a menSie
»zriedovanie repy”, sposobené viazanim hydratovej vody dretiom.

Zo zmien ma diagrame 11 vidime, Ze obsah itavy v repe me-
moéZeme presne vypocitat podla obsahu hydratu drene, ktory sme
analyticky stanovili metédou Claassenovou (4) a Spenglerovou -

Brendelovou (5).

Touto metédou vlastne stanovujeme hydrit dreme, ktory ma
maximalnu hydratidciu. Pri rozbore je totiz tato dremn v styku
s ¢istou horicou vodou, takZe moZe prijat pomerne zna¢né mmnoZ-
stvo vody. Takto stanoveny hydrat dreme je potom vzdy vid¢si neZ
v skutoénosti jestvuje priamo v repe. Analyticky vysledok sa teda
moéZe pouzivat len na vypocet korekcie pri uréovani cukornatosti
repy.

Cistotu repy méZeme vypoditat ako percento cukru, obsaZe-
ného v suSine. Vysledok nim teda udiva obsah cukru v percentich
v suchej repe. Ak v3ak od suSiny repy odpoéitame susinu drene,
obdrZime suSinu rozpustnych litok. Tak méZeme vypocitat Cistotu
§tavy, pritomnej priamo v repe. Tieto hodnoty si zndzormené na
obr. 4 ma diagrame 12 a 13. Pre porovmanie je sti¢asne uvedeny
diagram 2, ktory zmazornuje zmeny cukornatosti pocas vegetacie
repy.

Pozoruhodné je, Ze ¢&istota repy od prvého vzorkovania az
do vzorkovania komeémého stale rastie. hoci cukornatost repy
zrejme zakolisala. Akost repy je wvlastne ovela lepSie charakteri-
zovana cukormatostou suchej repy. KedZe ide o percento cukru
v suline, stanovujeme tak vlastne nepriamo pomer cukru k ne-
cukrom. Naopak cukornatost pdvodnej repy zavisi znaéne od po-
meru ccukru k vode, ktort obsahuje. Pritom, pravdaZe, treba pred-
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pokladat, Ze obsah drene u rozdielnej repy sa podstatnejSie memeni.
Uz skorsie sa spoznalo (6), Ze akost repy ovela lepdie vystihuje
obsah cukru, po¢itany v % na suSinu repy.

Prepocitand Cistota repmej Stavy javi medzi prvym a druhym
vzorkovacim obdobim pokles, av3ak dalej uz nasleduje staly vzo-
stup. Cistota repy pocas vegeticie, ako to eSte meskoriie uvedieme,
vzrasta paralelne s Gistotou $favy, ktort produkuje. Temto tkaz
sme mohli konstatovat uz v skorsich pokusoch (2 a 3), Vzostup
uvedenych hodnét az do komeéného vzorkovamia nam ukazuje, Ze
by sa daly dosiahnuf dalSie, eSte priaznivejiie hodmoty, keby sa
vzorkovanie posunulo na neskor3i éas.

Na obr. 5 st znizornené zmeny sloZenia lisovanej repmej
§tavy, ktoré mastivaju podas vzrastu repy. Sacharizicia (diagram
14), polarizacia (diagram 15) maji podobny priebeh ako cukorna-
tost repy. Cistota lisovanej 3tavy (diagram 16), ktora sa vypoti-
tala z tychto dvoch hodnét, sa viak po celi dobu vzrastu stile
zvySuje. Medzi prvym a poslednym vzorkovanim sa &istota zvySila
0 3,73%.

Acidita lisovanej $tavy (diagram 17), ktori posudzujeme
podla vysledkov titracie ako zaporné % CaO, resp. podla komncen-
tricie iémov H', t. j. ako pH, sa po celi dobu vyvoja repy od prvé.
ho vzorkovania sniZuje. Z toho vyplyva, Ze v cukrovarnickej pre-
vadzke moZeme posudzovat stupen infekcie podla acidity repmej
$tavy len pri spracivani zrelej repy. Toto pozorovanie je vlastne
potvrdenim naSich skordich prevadzkovych skiisenosti.

Obsah invertného cukru (diagram 18) sa vzrastom repy
zmen3uje. Tento tkaz ma vyznam pri previadzkovom spracovani
repy. Cim je totiz obsah invertu niZsi, tym menej rozkladnych
farebnych produktov dostaneme u¢inkom ‘vapna pri ¢éereni, takZe
§tava je menej sfarbena (Vasdtko, Kasjanov, Markovié, 7, 8).

Na obr. 6 s znizormené zmemy, ktoré nastavajii pri vzraste
repy v obsahu popola (diagram 19), celkového dusika (diagram 20)
a proteinového dusika (diagram 21) v lisovanej §fave. Tieto hodno-
ty st vyjadrené ako percenta vzhladom ma obsah cukru.

Repna 3tava pri vzrastg repy pozvolna strica popol. Od
prvého po posledné vzorkovanie sa obsah popola zmensil o 21,5%.
P6vodny obsah popola v lisovanej $tave bol 0,75%, koneény obsah
bol 0,60%.

Obsah celkového dusika v % ma cukor v druhom vzorkova-
com obdobi sice vzrasta, aviak dalej masleduje uZ zretelny po-
kles. Proteinovy dusik v prvej &asti wzrastu repy sa taktieZ zvac-
Suje, meskorSie v3ak mierne klesi. Vzostup proteinového dusika
poukazuje na snahu repy produkovat viace] proteinov, ktoré su
pre fiu Zivotne délezité, v dobe, kedy produkcia cukru je mqn%ia.

Zrenim repy sa memni v nej obsah mecukrov. AvSak sicasne
meni sa pri vegetacii repy sloZemie tychto necukrov. MmnoiZstvo
a akost necukrov si potom mierou schopnosti, s akou tieto necukry
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Cbr. 4

Akost repy.
Na tsedke: Vzorkovanie repy I = 7. augusta, 2 = 22. augusta, 3 = 6. sep-

tembra, 4 = 20. septembra, 5 = 4. oktdbra,

Na poradnici:

Diagram 2. — Cukornatost v % repy.
Diagram 12. — Cistota repy (% cukru v suine).
Diagram; '13. — Cistota §tavy v repe:
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Obr, 5.
Slozenie lisovanej 3tavy.
Na udsecke: Vzorkovanie repy I = 7. augusta, 2 = 22, augustas 3 = 6. sep-

tembra, 4 = 20. septembra, 5 — 4. oktobra,
Na poradnici:

Diagram 14. — Sacharizécia lisovane; §tavy v ° Bg.

Diagram 15. Polarizicia lisovanej itavy.

Diagram 16. — Cistota lisovanej gtavy.

Diagram 17, — Acidita lisovanej 5tavy (plni &iara znadi —9% Ca0, &iar
kovani &iara zna&i pH).

Diagram 18. — Obsah invertného cukru.
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moZeme pri isteni repmej $tavy odstrafiovat. Tento ukaz ma v cu-
krovarnictve znaény vyznam, lebo akost repy nemoZno posudzovat
len s hladiska obsahu cukru, avSak aj s hladiska obsahu necukru.
Cim viacej necukrov do prevadzky vniaSame a &im mevhodnejsie
je ich sloZenie, tym sa repma Stava ¢isti obfaznejSie a tym maklad-
nejSia je cukrovarnicka prevadzka.

Na obr. 7 vidiet, Ze percento popola v mecukroch lisovamej
Stavy (diagram 22) pri vzraste repy pribida.
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Obr. 6.
Popol a dusik v lisovanej $tave.
Na tselke: Vzorkovanie repy I = 7. augusta, 2 = 22. augusta, 3 = 6. sep-

tembra, 4 = 20. septembra; 5 = 4. oktébra-

Na poradnici:

Diagram 19. — Popol v % cukru lisovanej 5tavy,
Diagram 20. — Dusik v % cukru lisovanej stavy.
Diagram. 21. — Dusik proteinovy v % cukru lisovanej Stavy.
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Obr. 7.

Slozenie necukrov lisovanej 5tavy,
Na tdseke: Vzorkovanie repy I = 7- augusta, 2 = 22. augusta, 3 = 6. sep-
tembra, 4 = 20. septembra, 5 = 4. oktébra,
Na poradnici:

Diagram 22. — Popol v % necukrov lisovanej 3tavy.

Diagram 23. — Celkovy dusik v % necukrov lisovanej §tavy.

Diagram 24. — Dusik proteinovy v % necukrov lisovanej stavy.
Diagram 25. — Dusik proteinovy v % dusika celkového v lisovanej, §fave
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Na diagrame 23 vidime, Ze pri zreni repy medzi prvym a
druhym vzorkovanim obsah celkového dusika v % necukrov liso-
vanej Sfavy pozorovatelme vzrastia, avSak neskorSie mierne klesa.

Aj proteinovy dusik (diagram 24) vzrastia najmi do druhého
vzorkovacieho obdobia, a neskorfie masleduje len celkom mierny
vzostup do komca vegeticie.

Na diagrame 25 st znazornemé zmeny proteinového dusika
v % dusika celkového. Uvedené hodnoty najviac stiipaji do prvého
vzorkovania, dalej vSak stipaji uZ len miernejSie. Vidime, %e na
podiatku pokusov bolo 52,7% celkového dusika vo forme proteino-
vého dusika, zatial €o pri zdvereémom vzorkovamni sa dosiahlo a%
80.5% mproteinového dusika. Tieto zmeny, kioré nastivaju pri
transformacii dusika celkového ma dusik proteinovy podas vzrastu
repy, maji podstatny vyznam pri Cisteni repmej §favy vipmom a
saturdciou kysliénikom wuhli¢itym. Zmenami, ktoré sa prejavuji
pri koagulacii proteinov v rozliémych §tadidch zremia repy, budeme
sa zaoberaf v osobitnej $tudii.

Sdhrn

V prvej &asti tejto price zaoberali sme sa sledovanim akosti
repy podas vegeticie a sledovanim sloZemia $favy, ktora sa z tejto
repy vyrobila. Tieto vlastnosti ovplyviiuji v znaénej miere techmo-
logickti hodnotu repy. Sledovaly sa zmeny vo vihe repy, v susine,
v cukornatosti, v dreni a v jej akosti. Lisovana §tava sa posudzo-
vala podla suSiny, polarizdcie, &istoty, acidity, popola, dusika cel-
kového i proteinového a redukujicich latok.

Doslo 8. marca 1950,

Vyskumnd stanica cukrovarnicka

Slovenského priemyslu vyZivy, ndrodny podnik,

pri Slovenskej vysokej $kole technickej

Bratislava.

Summary.

J. Vaiitko and L. Zavodsky: The Growth of the Sugar-beet.
I. The variations of quality of the Sugar-beet and of its Juice du-
ring the Vegetation.

In the first parti of this treatment we follow the quality of
the sugarbeet and the composition of the juice, which was ex-
tracted from the beet, during the vegetation. These properties play
an important role in techmnological value of same. The changes in
the weight of the beet, its drying substance, its sugar content, its
marrow and the quality of this marow, were observed. Pressure
juice was judged by the drying substances, polarisation, quotion
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of cleanliness, acidity, ashes, total and protein nitrogen and invert
or reduction substances.
The results of the coagulation of proteins during the vegeta-
tion of the Sugar-beet will follow in the mext treatment.
Received March 8. 1950.

Research Department of the Sugar Industry
of the Food Industry at the Technical University
in Bratislava.
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Experimentélny prispevok k otazke
funkcie mikroelementov vo vyzive rastlin

brres
Sl

PAVEL NEMEC, LUDOVIT PASTYRIK, ROBERT NADVORNIK

A. Cast vieobecnd.

Analyza popola rastlin dokizala, ¢ na skladbe ich tiel sa
zlidastiiuji velmi mmohé merastné prvky a nie je vyliéené, Ze naj-
deme tam azda vietky prvky periodickej sistavy, pravda, miektoré
v mmo#stve velmi nepatrmom. Vyskumy niekolkych poslednych
desafro¢i stile dastejSie dokazuji, Ze organizmy k svojej vyZive
okrem klasickych biogennych prvkov (C, O, H, N, S, P, K, Fe,
Mg, Ca) nevyhnutne potrebuji este daliie prvky, pretoze bez nich
sa nemo6%u normalne vyvijat a rozmmoZovat. Podla kvantitativneho
podielu jednotlivych prvkov, zistenych pri amalyzach rastlinnych
tiel, zadelil Bobko a Belvoussow (1) vietky prvky do troch skupin,
atomakroelementy v mno¥stvach 10" az 102 % (0, H, C,
N, Ca, S, P, K, Li, Mg, Fe, Na, Cl, Al), mikroelememnty v
mmnozstvach 10— az 10°%) Zn, Br, Mn, Cu, J, As, B, F, Pb, Ti,
V, Cr, Ni, Sr, Ag, Co, Ba, Th, Au, Rb) a ultraelementy
v mmozstvach 10~7 az 10—'2% (Hg, Ra). Tito autori zistili dalej
kvalitativne Be, S¢, Ga, W, Se, Mo, Sn, Cs, Ge, Sb, La, Ce, Dy;
Sm, Yt.
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