osmobza trstinovou blanou do roztoku tiomocoviny je len zdanlive
zapornd, lebo objem uniknutej tiomo€oviny je vacsi, ako objem
osmézou vniknutej vody.

Ustav fyzikdlnej chémie

Slovenskej vysokej skoly technickej

v Bratislave.

Summary.

A. Tkac: Osmometric study of thiourea. By the osmometric
method using a rush membrane, the mesohydric tautomerism of
thiourea has been ascertained. The observed osmosis through the
rush membrane in a solution of thiourea is only apparenily nega-
tive, the moving away of thiourea beenig greater than the real
osmosis of water.

Institut of Physical Chemistry,

Technical University, Bratislava.
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Doplnok k zriedovacej tabulke pre zadiny
! P Ve .
a k tabulke presytenia
M. GARTNER
A. Doplnok k zriedovacej tabulke (1)

Cisla masytenia sacharézy v melase nizkej Gistoty v rozdiel-
nych rokoch a v melase odlisného povodu sa mézu velmi odchy-
Tevat od &isel nasytenia pouZivanych Casto v praxi. (Claassen 2}
V  pricach, ktoré uverejnili Grut (3) a dalej Hruby a K(IS](ULO'U
(4), vyplyva z rozsiahleho ¢iselného materidlu dékaz, ze mie je
dovolené prenisat ¢isla masytenia stanovené cudzim autorom mna
pomery vlastiného zivodu. Preto treba, aby pre kazdy zivod sa
tieto ¢isla stanovily osobitne. V kazdej kampani ma sa toto stano-
venic opakovat, a najmi pri kazdej pozorovatelnej zmene vlast-
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nosti repy (nezrela, zreld, preleZana, namrznuta) ma sa robit kry-
stalizany pokus. Pre wypocet pridavku vody do cukroviny plati
potom posledny krystalizaény pokus. Tento pokus mozno previest
v jednoduchej a rychlej uprave Grutovej.

Hoci boly podané oddévodnené mamietky, pouzivaji sa na

vycislenie zriedovace] vody este stale diagramy a tabulky, ktoré
neberit v tuvahu predtym uvedené kolisanie rozpustnosti sacha-
rozy. Navrhol som zriedovaciu tabulku, ktori moZno prakticky
pouzif pre kazdy spésob vypoéiu.

Tabulku (1) som sostavil na zaklade:

a. rozpustnosinych ¢isel Grutovych:
b. inych rozpustnostnych Cisel:
c. cisel ziskanych kryStalizaénym pokusom.

+ Teraz eSte uvadzam sostavenie, pri ktorom zakladom st

d. tabulky alebo grafy;

e. pomer necukrov k vode.

d. Tabulky alebo grafy.

‘Opravy, poéitané podla Dolinkovho grafu ma vypo€et pridavku vody do zadi-

novej cukroviny podla Kozakiewicza.

MnoZzstvo vody. odéitané na nmomograme, sa zmeniuje o takyto

-é é‘ pocet litrov:

g teplota pri vytacani 0C
o E 35 a0 | 45 500 [ %55
70 0,40 0,15 0.05 0,00
71 0,40 0.25 0,15 0,15
72 0,70 0,40 0,30 0,25 0,30
73 0,65 0,40 0,35 0.35 040
74 . 0,65 0,45 0,40 0,40 0,50
75 0,60 0,45 0.45 0,45 0,60
76 0,60 0,45 0.50 0,55 0.70
77 0,55 0,45 0,55 0,60 0,80
78 © 0,50 : 0,45 0,5;’; 0.70 . 0,90
79 0,50 0.50 0.60 0,80 1.00
80 0.45 0.50 0,65 0,90 110
81 0.45 0,50 0,75

82 0.40 0,50 0,80 I
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V tychto pripadoch (majmi ak nepozname matematicky savis)
je najjednoduchsie stanovit korekeiu empiricky, pricom porovna-
vame pridavok vody pre rozme ¢istoty cukroviny v oboch tabml-
kiach a zistime tak rozdiel vo vysledkoch. Volim ako priklad zrie-
dovaciu tabulku Dolinkovu (pre vypocet podla Kozakiewicza).
Nasledovny prehlad ukazuje vypolet opravy pre kvocient cukro-
viny Q = 74 a koneénii teplotu 45°C.

|

Kvocient cukroviny — — — — — — 74, 4, 74 , T4
Sacharizdcia cukroviny — — — — — 89,0, 910, 930, 940
Polarizacia cukroviny — — — — — 658, 67,3, 688, 696
Pridavok vody na zaklade

Grutovho rozpustn, éisla @— — — — 040, 265, 485, 606
Pridavok vody podla Dolinka — — — 000, 220, 445, 5,60
Rozdiel (= korekcia) — — — — — 040, 045, 040, 040
Priemerni oprava pre Q = 74 a konecénu teplotu 45°C je 0.41 =

0,02, t. j. zaokrihlene 0,40 1 vody na 100 kg cukroviny.

Tym istym spésobom pocitame opravy pre ostatné do uvahy
prichadzajice ¢istoty a teploty, ¢im dostaneme tabulku, uvedenw
na predoslej strane. )

Priklad.

Rozbor cukroviny : S = 94,8, P == 74,2. Hladame kvocient
a pridavok vody (1,100 kg cukroviny) pri teplote vytidania 40°C.
Spojime bod 94,8 na stupnici S s bodom 74,2 na stupmici P.
Priamka prechadzajica tymito bodmi pretina stupnicu Q v bode
78,3 a zo skupiny stupnic V stupnicu platni pre 40°C v bode 5,7.
Podla korekémej tabulky musime pre kvocient 78,3 (zaokrihlene
78) a 40°C odpocitat 0.45 1 vody na 100 kg'cukroviny.
Vysledok: kvocient cukroviny : 78,3
pridavok vody, V = 5,7 — 045 = . . 523

e. Pomer necukrov k vode.

V praxi len vynimo¢ne dostivame tzv. idedlne melasy, t. j.
systémy vobec nekrystalujice. Z toho vyplyva, Ze mmo#Zstvo vy-
krystalovaného cukru je tym viéSie, ¢im viac sme cukrovinu za-
hustili, ¢ize ¢im viac vody sme odparili. Tento stupeti zahustenia
mozno najlepdie posudzoval pomerom necukor/H20, ktory je
nezavisly na mnozstve vykryitalovaného cukru. MéZeme potom
dozaista ¢ velkon uréitostou predpokladat, Ze prakticky vietky
v tazkej Stave pritommé mecukry prechadzajii aZz do melasy a Ze
ich ‘mmozstvo v.normélnej prevadzke znatelnym spésobom ani
nepribida, ani neubida. Prirodzene, pomer mecukor/H20 nejakej
cukroviny a jej mateéného syrupu je rovnaky. Ked cheeme preto
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napr. vediet, ¢ zadinové cukroviny o rozuej ‘Cistote (napr. 73 :77)

daji po vyzreti ti istd melasu, potom — za ina¢ rovnakych okol-
nosti — postaci, ked tieto cuklovmv majua rovonaky ‘pomes necu-
kor/H20. -

Kontrolu krystalizacie pomerom necukor/H20 uz pred rokmi
zaviedli v komncerne Ivédskych cukrovarov. V masej literatire sa
désledne pouzila v praci Grutovej (3). Meyer (5) mavrhol r. 1939,
aby sa prisada vody poéitala podla necukrov a obsahu vody nasy-
tenej melasy. Podla Bartscha (6) je povodcom tohto postupu
Raeymeckers, ako sa o tom zmiefiuje aj Paar (7).

R. 1941 uverejiiuje Sykora (8) vypocet pridavku vody pri
vyzrievani zadinovych cukrovin, zaloZeny taktiez ma pomere- ne-

cukor/H20.

Dédelk a Vasdtko (9) v mnohych cukrovaroch zistili, Ze pomer
necukor /H:0 v dobre vyzrenych zadinovych cukrovinach bol 2.2
—2.3. Pri tomto pomere cukrovary dostavaly melasy vi&sSinounaj-
menej cisté. Tieto ¢isla sa shodujn s uwdajmi Sykorevymi, ktory
v roznych roénikoch nasiel hodnoty 2.1—2.4. Urcita hodnota plati
viak bezpeéne len pre uréity cukrovar. Dédek a Vesdatko spoznali,
ze tento pomer sa dost meni podla repnej oblasti. Tak v jednom
cukrovare mala melasa nizku &istotu len pri pomere necukor/H20
=2,8! Z toho vidiet, Ze nie je dovolené predpokladat ani vieobeene
platny pomer necukor/H20 (napr. 2.1—2.4), ani vSeobecnt plat-
'nost publikovanych tabuliek rozpustnosti cukru v neéistych roz-
tokoch. Pomer cukor/H20 totiz zavisi, ako je znime, nielen na
1eplo'te, ale aj na sloZeni a mno#stve necukrov. V zmienenej uZ
praci Grutovej a takmer stdasne s tnou vyilej Stiadie Hrubého a
Kasjanova (4), sa veikym éiselnym materialom previedol dokaz,
ze nie je dovolené prendiat ¢isla nasytenia stanovené cudzim auto-
rom na pomery viastného ziavodu. Nedaji sa teda vieobecne po-
wzival. Z priace Grutovej plynie, ako sa tieto &isla, zistené réznymi
autormi podstatne liSia. Preto treba, aby sa stamovily pre kazdy
zévod osobitne.

Najprv budeme hiadal na nomograme vzfah mapr. pre pomer

Ne/veda = 2.2, Zriedovaciu vodu pre Ne/v = 2.2 mdzeme vy-
pocital podla vzorca
Vi22) = > }P— 4§ — 100 = 0,455. (S—P) = S —100

(rovnica 9)

Ked dosadime v rovnici 6 (vid 1) pre R hodnotu 314 (t. j. roz-
pustnostné ¢islo podfa Gruta pre Q = 60 a 50°C). dostaneme tak-
tiez rovnicu 9. To znaéi, Ze stupnieca pre 50°C zo svizku stupnic V,
ktora hola sostaveni ma zdklade &isla rozpustnosti podla Gruta
pre kvocient melasy 60 a ¢isla presytenia 1,05, plati taktiez pre
pomer Ne/voda = 2,2.
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Ked chceme brat ako zaklad iny pomer, napr. 2.3, potonr
nusime na nomograme (stupniea pre 50°C) odé&itani hodnotu
korigovatf.

Vypolet korekcie pre Ne/voda = 2,3

Zriedovacia voda pre Ne/voda = 2.3 polita sa podla vzorea
V (2,3)=0,435. (S—P)+S—100. Ked odpoéitame z tohto vzorca
rovoicu 9, dostaneme A= — 0,02. (S—P). Ked' teda vynasobime

kazdy do wivahy prichidzajici cbsah necukrov (S—P) v cukrovine
¢islom — 0,02, dostaneme tak korekcie pre Ne/voda = 2,3.

Korekcie pre pomery Ne/v = 2,00, 2,05, 2,10, 2,15, 2,25,
2,35, 2,40 vypocitame takym istym sposobom a dostaneme tak tito
koreként tabulkn: ‘

Korekeia pre vypocet pridavku vody na zaklade necukrov k vode

Na stupnici pre 500C odéitané hodnoty zvySime (+)
alebo snizime (—) o
S.P g litrov vody / 100 kg cukroviny

. necukry : voda i
2,00 | 2,05) 210 ] 2,15 | 220 | 225 | 230 235 | 240§
15 |+07 |+os5 | +03]--00

[ 0 |—02|—03|—06 | —06¢
20 1+09 |07 \ +04 | 0,2 | 0 |—02 | —04 | —06 |—08
25 |-FL1 |408 | +05 402 | 0 |—03|—05|-—07 |10
30 |+13 1+10! +06l 4031 o |—03]—06|—09 |—11 [
. Priklad. [

Rozbor cukroviny: S = 94,8, P = 74,2. Kolko litrov vody
treba pridat na 100 kg cukroviny, aby pomer necukrov k vode:
bol «.) 2,2, B.) 2,3.

ad a.) Priamka spojujica body 94.8 na stupnici S a 74,2 na stup-
mici P, pretina stupnicu pre 50°C v bode 4,2. To znadi:
Pridavok vedy pre pomer Ne/v = 2,2 je 4,2 1 na 100 kg
cukroviny.

ad B) S—P = 94,8— 74,2 = 20,6. V korekénej tabulke vyhla-
dame pre S—P = 20 a Ne¢/v = 2,3 hodnotu —0,4. Pri-
davok vody pre pomer Ne/v = 2.3 je 4.2 —0,4 = 3.8 1
na 100 kg cukroviny. :

Treba si povsimnaf:

Ked poécitame na zaklade pemeru necukrov k vode, pouZiva-
me vZdy stupnicu, platnii pre 50°C. To ale neznamena, Ze sa cukro-
vina musi vytacéat pri 50°C. Ked sa viak cukrovina, ktora bola
zriedena na Ne/v =2,2, vytaéa pri 50°C, znamena to, Ze pracuje-
me na zaklade Grutovho &isla rozpustnosti pre 50°C a kvocientu
60 a &isle presytenia 1,05 (pritom pomer Ne/v je 2.2).



B. Doplnok k Babélovej tabulke presytenia (10).
Pracovny postup s touto tabufkou zjednoduSime, ked ‘pousi-
jeme interpolaéni tabulku. :

-Interpolaéna tabulka
kk Babdlovej tabulke mna stanovenie presytenia.

0,24 0.02 0,05 0,07 O:l() 0,12 0.14 | 0,17 0.19 [ 0,22

A H s g °C Xyt
g 1 i I Bt i - WOl B ORI & [ S D (0| ek I R
:0,10<]| 0,01 | 0,02 | 003 [ 004 | 005 | 006 | 007 | 0,08 | 0.09
0,11 |[* 0.01 | 0,02 | 0,03"] 004 | 005 | 0.07 | 008 | 0,09 | 010
0,12 || 0.01 | 002 | 004005 0,06 - 0.07 | 0,08 | 010 | 011
0,13 || 0.01 | 0,02 | 0.04 | 005 | 006 | 008 | 0,09 010 | 0412
0,14 0.01 i 0.03 | 004 | 006 | 007 [ 008 | 010 | 0,11 | 013
t | | R l ! ' g
0,15 || 001 | 003 | 004 | 006 | 007 | 009 | 010 | 012 | 013
0,16 || - 0.02 | 0,03 | 0,05 | 006 ¢ 008 | 0.10 { 011 | 013 | 0,14
017 |l 002 | 003 | 005 | 007 | 008 | 010 | 012 | 014 | 015
0,18 | 002 | 004 { 005 | 0,07 ¢ 009 | 01l | 013 | 014 | 0,16
-0,19 || 0,02 | 0,04 | 006 | 008 | 009 | 011 | 013 | 015 | 017
|- | J it ;
0,20 0.02 | 004 | 006'] 008 | 0,10 | 012 | 014 | 0,16 | 018
0,21 0.02 | 004 | 006 | 008 | 0,10 | 013 | 015 | 0,17 | 019
0,22 0.02 | 004 | 007 | 009 | 011 | 013 | 015 | 018 | 0,20
| 014 | 016 | 0,18 | 021
i
l
I

0,25 0.02 | 0,05 | 0,07 | 010 0,12 015 | 0,17 | 020 | 022
0.26 0.03 | 0,05 | 0,08 | 010 0,13 016 | 018 | 021 | 0,23
0,27 || 0.03 0,05 | 0,08 0,11 0,13 0.16 019 | 0,22 0,24
028 || 0.03 | 0,06 | 008 | 011 0,14 017 | 020 | 0,22 | 0.25
0,29 || 0,03 | 006 | 0,09 | 012 0,14 017 | 020 | 0,23 | 026

|
i
|
0,23 0.02 0:05 | 0,07 | 0,09 0,11
|
|
\

0,30 |- 0.03 | 0.06 | 0,09 0,12 0,15 0,18 | 021 | 0,24 | 027

0,31 0.03 | 0,06 | 0,08 0,12 0,15 0.19 022 | 025 | 028

0,32 003 | 006 | 010 | 013 0,16 0.19 | 0,22 0,26 | 0,29

033 |l 0.03 | 0,07 | 010 | 013 0,16 0.20 |-0,23 | 0,26 | 0.30
|

0,34 0.03 | 007 | 010 | 014 0,17 020 | 024 | 027 | 031

035 ! 8:03¢007 | 010 | 014 | 017 | 021 | 024 | 028 | 031
o] :

1. priklad. ;

Rozbor syrupu: S = 83,6, Q = 67,7. Mame stanovit &islo
presytenia pre 47°C. . AR
Priamka, ktori preloZzime bodmi S := 83,6 a Q = 67,7 pre-
tina . :
krivku pre 40°C v bode 1.37,
krivku pre 50°C v bode 1.21;

Rozdiel A = 0.16
Z interpolaéuej tabufky dostaneme pod A = 0.16 pre 7°C hod-
notu 0.11, ktord odéitame z ¢isla presytenia pre 40°C a dostaneme
tak presytenie pre 17°C; teda 1,37— 0,11 = 1,26. :
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2. priklad.

Rozbor syrupu : S == 82,9, Q = 63,0. Na akt teplotu treba
sywup zahriat, aby mal cislo presytemia 1,077 + .

Vidime ihned, Ze hladana teplota lezi medzi 40°C a 50°C, leho
priamka spojujiica body S = 82,9 a Q = 63.0 pretina 2

krivku pre 40°C v bode 1,16 a

krivka pre 50°C v bode 1,01.

Rozdiel & = 0,15.

Na interpolaénej tabulke hladdme v riadku pre & = 0,15
hodnotn 0,09 (= 1,16 — 1,07) a na zahlavi stipca odéitame hod-
notu 6°C. Hladana teplota je teda 40 - 6 — 46°C.

Zmova chcem pripomenut, Ze pri priaci na nomogramoch treba
pouzival priehladné pravitka alebo trojuholniky. Drevené pra-
vitka sfazuju interpolacin. Aj tund sa osved@uje pouZzivamie ihlice.
ako som to opisal pri nomogramoeh ma kontrolu kotolne (11).

Sahrn. '

V ¢asopise ,,Listy cukrovarnické” (1) opisal som zriedovaciu
tabulku pre zadiny a pomenoval som ju .,vieobecne upotrebitel-.
na” preto, lebo ju moZno prakticky pouzivat pre kazdy spésob
vypoctu mnozstva zriedovace] vody. Opisal som pouzivanie tabul-
ky na zaklade

a. rozpustnostnych ¢isel Grutovych,

h. inyeh rozpusinostnych ¢isel,

c. krystalizaéného pokusu. :

V tomto doplnku uvadzam sostavenie, pri ktorom zakladom si

d. tabulky alebo grafy,

e.  pomer necukrov k vode.

Babalovu tabulku presytenia (10) doplnil som interpolaénou

tabulkou.
Vy'skumna stanica cukrovarnicka
Slovenského potravindrskeho priemyslu, n. p.,
pri Slovenskej vysokej Skole technickej
v Bratislave.

. Summary.

M. Girtner: Complement to the dilution table for low raw
massecuites and to the table of oversaturation.

ta Listy cukrovarnické (1) the so called dilution table for
low raw massecuites has been described. This table has been cha-
racterized as ,.generally applicable”, because it may be used for
any kind of calculation of the quality of dilution water. In the
above mentioned article the umse of the table has been described
un the hasis of
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a. Grut’s saturation values, B
b. other saturation values,
c. a crystallization experiment.

g In this complement further combination is quoted, its basis
eing

d. tables or graphs
e. the ratio' of momsugars to wather.

The Babak’s table of oversaturation has been supplied with
an interpolation table.

Research Department of the Sugar Industry
of the Food Industry

at the Technical University

in Bratislava.
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Vitamin C v rajéinovych plodoch

FRANTISEK VALENTIN a DANICA ZUFFOVA,

Jednou z wloh nasho vyskumného dstava je davaf slo-
venskémn priemyslu poZivatin smernice, ako ‘mnajvhodnejsie
a majracionalnejSie postupoval pri  konzervovani ovocia a
zeleniny, aby sa zachoval ich vitaminovy obsah. Zdalo sa nim,
ze v prvom rade mali by sme sistredif svoju pozormosi ma raj-
inové konzervy. ktoré sa v domaenostiach majviac spotrebuja
v podobe pretlaku. - '

Od zadiatku mam boelo jasné, Ze snahou konzervarenského
priemyslu méa byi'vypracovanie takého vyrobného postupu, pri
ktorom by rozdiel vitaminového obsahu medzi surovinou a hoto-
vym vyrobkom hol podl'a meznosti €0 naimensi. Iné bezné vitaminy,
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