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Vypracovala sa metóda rozdeľovania vyšších mastných kyselín izolova
ných z tuku hydiny. Neesterifikované mastné kyseliny sa chromatografujú 
na sklenej kolóne o dĺžke 2,4 m plnenej Chromosorbom W s obsahom 5 % 
polyetylénglykoljantarátu a 1 % H 3 P 0 4 pri 210 °C. 

Z hľadiska racionálnej výživy, správnej organizácie stravovania a voľby 
technologických postupov pri výrobe potravinárskych výrobkov je nevyhnutné 
podrobnejšie poznať zloženie lipidných zložiek potravín. Zo živočíšnych tukov 
hydinový tuk obsahuje najväčšie množstvo nenasýtených vyšších mastných 
kyselín, ktoré sú pre výživu obyvateľstva veľmi dôležité. 

Mastné kyseliny sa v biologických materiáloch plynovou chromatografiou 
najčastejšie stanovujú vo forme metylesterov alebo iných esterov [1 — 10]. 
Vzhľadom na zdĺhavosť esterifikácie, ktorá môže byť aj zdrojom určitých 
chýb [11 — 14], venovali sme pozornosť metódam umožňujúcim priame sta
novenie nenasýtených mastných kyselín. Plynová chromatografia nižších 
mastných kyselín bez esterifikácie je v praxi značne rozšírená [15 — 26]. 
Pri mastných kyselinách, aj keď boli uverejnené spôsoby priameho stano
venia [27 — 37], dáva sa často prednosť esteriŕikácii. 
' Nadväzujúc na aplikáciu plynovej chromatografie neesterifikovaných 

mastných kyselín v mliekárenských výrobkoch [38], vypracovali sme rýchlu 
metódu priameho chromatografovania vyšších nenasýtených mastných kyselín 
v tuku hydiny. 

Experimentálna časť 

Prístroj a chemikálie 

Chromatografovali sme na prístroji Fractovab mod. D (C. Erba, Miláno) za použitia 
plameňového ionizačného detektora a dusíka ako nosného plynu. Vo vstrekovacom pries
tore plynového chromatografu bola vyměnitelná sklená rúrka. 

Chromosorb W, etylónglykojantarát a chromatograficky čisté štandardy mastných 
kyselín (linolová, linolénová, olejová, stearová, palmitoolejová a palmitová) boli výrobky 
fy C. Erba. 
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Analyzovaný materiál 

Analyzovali sme syntetické zmesi mastných kyselín, dalej vzorky mastných kyselín 
izolovaných z podkožného, vnútorného a črevného tuku sliepok, husí a kačíc. 

Izolácia mastných kyselín 

Tuk získaný extrakciou vzorky etyléterom v Soxhletovom prístroji sme zmydelnili 
v inertnom prostredí (dusík) etanolickým roztokom hydroxidu draselného [39]. Po od
parení etanolu sme draselné soli mastných kyselín frakciovali do teplej vody a po okys-
lení koncentrovanou kyselinou sírovou sme extrahovali etyléterom. Éterový extrakt 
sme po vysušení bezvodým síranom sodným chromatografováli. 

Ghromatografické podmienky 

Chromatograf ováli sme na sklenej kolóne o dĺžke 2,4 m a vnútornom priemere 3 mm. 
Náplň kolóny tvoril Chromosorb W o zrnitosti 0,20 — 0,25 mm s obsahom 5 % poly-
etylénglykoljantarátu a 1 % H 8 P 0 4 . Teplota kolóny bola 210 °C a vstrekovacieho prie
storu 240 °C. Tlak dusíka na začiatku kolóny bol 1 kp/cm2. Dávkovali sme 1 /íl Hamil-
tonovou mikroinjekčnou striekačkou. 

Obr. 1. Chromatogram vyšších 
mastných kyselín izolovaných 

z podkožného tuku husi» 
Kyseliny: 2. myristová; 2. pal-
mitová; 3. palmitoolejová; 4. 

_ stearová; 5. olejová; 6. linoíová; 
7. linolénová. 

Obr. 2. Chromatogram vyšších 
mastných kyselín izolovaných 
z podkožného tuku kačice. 
Kyseliny: 1. kaprilová; 2. lau
rová; 3, myristová; 4. palmi-
tová; 5. palmitoolejová; 6. ste
arová; 7. olejová; 8. linoíová. mm-
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Výsledky a diskusia 

Pri rozdeľovaní neesterifikovaných vyšších mastných kyselín sa zistila 
vysoká účinnosť polyesterových zakotvených fáz [32]. Zo skúšaných zakotve
ných fáz: polyetylénglykoladipát, cyklohexándimetanoljantarát, neopentyl-
glykoljantarát, poly(oxi)propylénglykoladipát, Carbowax 20 M, butándiol-
jantarát a polyetylénglykoljantarat sa ako najúčinnejšia ukázala posledná 
fáza, najmä pri rozdeľovaní nenasýtených mastných kyselín od nasýtených. 
Zakotvené fázy sa nanášali v množstve 5 %. 

Chvostovanie elučných vín mastných kyselín sa najčastejšie potláča pridá
vaním kyseliny fosforečnej do zakotvenej fázy [27, 32] alebo pridávaním pár 
kyseliny mravčej do prúdu nosného plynu [30. 31]. Pre jednoduchosť sme 
použili prvý spôsob. 

Za účelom skrátenia doby chromatografovania sme nosič impregnovali po
merne malým množstvom zakotvenej fázy. Pri ďalšom znižovaní jej obsahu 
(pod 5 % ) , ako aj kyseliny fosforečnej sa už prejavovalo zhoršovanie rozdeľo
vania. 

Chromatogramy esenciálnych mastných kyselín izolovaných z podkožného 
tuku husi a kačice sú na obr. 1 a 2. Elučné vlny na chromatograme sme iden
tifikovali analýzou modelovej zmesi čistých kyselín. Zo záznamov vidieť, že 
obsah nenasýtených vyšších mastných kyselín, najmä kyseliny linolovej, 
ktorá sa považuje za vitamín F, je v hydinovom tuku významný. 

Metóda sa použila pri štúdiu vzájomného zastúpenia esenciálnych mastných 
kyselín v tuku hydiny a pri vypracovaní podkladov na stanovenie nutričnej 
hodnoty. 

ОПРЕДЕЛЕНИЕ ВЫСШИХ ЖИРНЫХ КИСЛОТ ГАЗОВОЙ ХРОМАТОГРАФИЕЙ 
БЕЗ ЭТИРИФИКАЦИИ 

Я . Г р и в н я к , В . С м и р н о в 
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Был разработан метод разделения высших жирных кислот изолированных из масла 
птицы. Неэтерификованные высшие жирные кислоты хроматографируются при 210° 
на стекляной колонне (2,4 мх 3 мм) заполненной Хромосорбом \¥(зерно 0,20—0,25 мм) 
с содержанием 5 % полиотиленгликолянтарата и 1 % Н 3 Р 0 4 . 

Prelozil M. Fedoroňko 
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BESTIMMUNG HÖHERER FETTSÄUREN DURCH GASCHROMATOGRAPHIE 
OHNE VERESTERUNG 

J. H r i v n á k , V. S mi r nov 
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Bratislava 

Lehrstuhl für Chemie und Technologie von Sacchariden und Nahrungsmitteln 
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Es wurde eine Methode der Trennung von aus dem Fett von Geflügel isolierten hö
heren Fettsäuren ausgearbeitet. Die nicht veresterten höheren Fettsäuren werden bei 
210 °C chromátographiert, u. zw. auf einer Glaskolonne (2,4 m X 3 mm), gefüllt mit 
Chromosorb W (Körnung 0,20 — 0,25 mm) mit einem Gehalt von 5 % Polyäthylen-
glykolsukzinat und 1 % H 3 P 0 4 . 

Preložil К. Ullrich 
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