CHEMICKE ZVESTI XII, 7 — Bratislava 1958 439

MED Z MELONOV SLOVENSKEHO POVODU (I)
CHEMICKE ZLOZENIE MEDU VYRGBENEHO 7Z VODOVYCH MELONOYV

D. IVANCENKO, P. ZAJAC

Katedra technolégie uhlohydratov Chemickej fakulty Slovenskej vysokej Skoly
technickej v Bratislave

V préci [1] sme opisali spésoby vyroby medu z melénov slovenského pévodu.
Poukézali sme tu na moznosti vyuZitia tejto domdcej suroviny na pripravu
nového, cenného, lahodného a vyzivného potravinarskeho vyrobku. V tejto
praci sa zaoberame dal$im prieskumom chemického zloZenia medu pripraveného
z urditych zndmych odréd melénov, ktoré vypestoval vedici Vyskumnej
a Slachtitelskej stanice v Solaroch, okr. Dunajska Streda, diplomovany agro-
némL. Veneny.

Experimentalna ¢ast
¢ Vzorky melénov

Na tento uéel sa vybrali novovypestované solarské druhy vodovych melénov, oznatensd
dislami 41, 98, 100, 106, 111 a 121. Tieto osveddené druhy melénov sa vypestovali na po-
zemkoch Slachtitelskej stanice, kde predplodinou bola jarné pSenica. Semeno sa do volnej
pddy vysadilo koncom méja. Do miest, kam sa semeno sadilo, t. j. do hniezd, dal sa
kompost zmieSany so zemou. Okrem toho sa celd plocha pokusného pola prihnojila
priemyslovymi hnojivami, a to superfosfatom v mnozstve 4 q, 40 %, draslom v mnozstve
3 q a siranom aménnym v mnoZstve 1,5 q na 1 ha.

Pocas vegetaéného obdobia bolo nepriaznivé poéasie. V priebehu vegetéacie sa dvakrat
okopévalo a pletkovalo. Na pokusnom poli sa nepozoroval nijaky vyskyt Skodcov
a chordb. Zber melénov sa vykonal po uplnom dozreni, a to koncom septembra, t. j.
v Case, ked listie a vnat zadali schnut.

Chemické rozbory

Z priemernych vzoriek sa na ustave pripravil med, ktory sa podrobil chemickému
rozboru. Med sa pripravil za laboratérnych podmienok spésobom opisanym v préaci [1].
Ziskané vysledky su uvedené v tab. 1.

Tabulka 1
Oznagenie vzorky 41 98 100 108 111 121
°Bg pévodnej §tavy 7,1 74 92" | 77 8,5 8,1
°Bg po zahusteni 63,0 60,9 61,5 60,1 62,7 63,9
VytaZok medu v %,
na véhu melénov 4,9 6,1 6,2 5,1 5,0 4,9

I Mnoizstvo semena v 9, 0,51 0,50 0,50 0,32 0,34 0,48
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Pri zahustovani vo velkych porceldnovych misdch na azbestovej sietke za pouZitia
Bunsenovho kahana sa dbalo na to, aby nenastalo pripalenie, éim by sa farba medu
zhorSila. Zvlastne tkazy pri zahustovani, ako penenie a pod., sa nepozorovali. Nepatrné
mnoZstvo zrazeného Cerveného farbiva, ktoré pri zahustovani koagulovalo, zo Stavy
sa neodstrénilo, takZe rezultujtici med mal ruZovohnedasti farbu a prijemnu aromaticku
sladovu vénu.

Zahustovalo sa na sacharizéciu asi 60 °Bg preto, aby vyrobok zodpovedal prisluSnym
normém [2].

Pripravené vzorky sa po zahusteni ochladili, nado sa z nich po rozmie$ani odobrali
priemerné vzorky na analytické rozbory. V tychto sa stanovil nerozpustny podiel, ktory
je jednym z hlavnych kritérii pri posudzovani akosti medu, dalej acidita, celkovy dusik
Kjeldahlovou metédou, siranovy popol a obsah K,0, Na,0 a CaO v siranovom popole [3].
Alkalie a vapnik sa v popole stanovili za pouZitia Zeissovho plamenného fotometra.
ktory bol kalibrovany pomocou &istych prepardtov o zndmom obsahu alkélii a vépnika.
Na zéklade vychyliek galvanometra sa zostavil graf, ktory potom slizil na vyhladdvanie
potrebnych hodnét v skusanych vzorkach. Pri vlastnom rozbore popola sa postupovalo
tak, Ze sa popol po spéleni pokropil kyselinou sirovou p. a. a po rozpusteni v teplej desti-
lovanej vode sa spldchol kvantitativne do odmernych baniek. Tieto vzorky sa podrobili
meraniu na plamennom fotometri, priGom sa na zaklade kalibraénych kriviek zistilo
zodpovedajice mnoZstvo alkalii a vapnika. Vysledky su v tab. 2.

Tabulka 2

Oznacdenie vzorky 41 98 100 106 111 121

, |
Nerozpustny podiel (% ) 1.51 0,70 1,48 0,67 0.89 1,07
Acidita (% kyseliny ' .
jablénej) 039 042 0,31 0.48 0,46 | 031 |
N celkovy na 100 °Bg 1,46 1,85 1,33 1,65 1,38 | —
Popol sulfatovy (%) 2,06 2,84 2,60 2,23 2,57 2,54
K,O v popole (%) 49,89 | 4849 | 41,09 | 4568 | 46,92 | 46,81
Na,O v popole (%) | 0,77 1,16 0,61 1,07 0,72 0,77
Ca0 v popole (% 3,13 } 2,94 2,32 2,89 2,49 2,01 I

Vo vzorkéch sa stanovil aj obsah vitaminu C*, B, a karoténu [4].

V priebehu orientaénych pokusov sa ukézalo, Ze pri zahustovani nastdva koaguléacia
&ervendho farbiva, ktoré sa hromadi na povrchu zahustovanej kvapaliny a ktoré obsahuje
prakticky vSetky karotény. Pri odstraneni koagulovaného podielu napr. filtraciou alebo
zbieranim sa zlepSuje farba produktu. ale sidasne obsah karoténu klesd na minimum.

Pokusne sa zistilo, Ze vzorka zahustena bez odstréanenia koagulovaného podielu obsa-
hovala 18,9 mg karoténu na 100 g produktu (poéitané ako g-karotén), zatial éo vzorka
po odstraneni koagulovaného podielu obsahovala 0,3 mg karoténu. V naSich pokusoch
sa koagulovany podiel pri zahustovani neodstranioval. Vysledky rozborov uvddzame
v tab. 3.

* Vitamin C sa stanovil titradciou 2,6-dichlérfenolindofenolom. KedZe sa pristanoveni
nebral ohlad na pritomnost redukténov, uvedené &isla moézu shizit ako predbezné infor-
magcia, ktord v budtcich pracach bude verifikované.
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121 | 0.35

Tabulka 3
f—-—~~~ - Vitaminy v mg na 100 g :
Oznagenie i | T
vzorky \ B, : C B-karotén |
_ 41 ! 0,32 9 36,4 | 32,7 '
! i :
; 98 0.25 5 71,5 ; 13,2
| i
‘ 100 . 0.33 1 33,7 ‘ 29.5
: 106 0,18 i 17,6 ; 11,8
! 111 0,28 ‘ 25,7 i 14.7
| | 57.4 i 11.3

T—

Pri velkom obsahu lahkostréviteInych cukrov, ktoré st hlavnou suéastou melénového
medu, tieto latky su cennym doplnkom vyZivnej hodnoty vyrobkov.

Ohromaiogmﬁc/:é stanovenie aminokyselin

Napokon sa vykonalo chromatografické stanovenie aminokyselin v tych vzorkach
medu, ktoré boli podrobené kyslej hydrolyze za pouZitia 6 N-HCI po dobu 18 hod. PouZzila
sa rozpustadlova ststava butanol—kyselina octova—voda v pomere 4 : 1 : 5. Detekénym
ginidlom bol 0,2 9%, roztok ninhydrinu v etylalkohole. Pracovalo sa s filtraénym papierom
Whatman. 4.

Pracovny postup

Pomocou jednorozmerného zostupného chromatogramu sa orientaéne na zédklade hodno-
ty R (obr. 1) zistilo, ktoré latky su v jednotlivych vzorkach. Potom sa pripraviliStandard-
né vzorky tychto l4atok: cysteinu, cystinu, asparaginu,

kyseliny glutamovej, serinu, glycinu, treoninu, histidinu, 2 2 : : 2 2
alaninu, f-alaninu, tyrozinu, argininu, prolinu, leucinu,

tryptofénu, taurinu a valinu. Uvedené §tandardné vzorky O 00 o0 o0 o
sa naniesli na celu §i.rku Whatmanovho papiera a vedla 0o 0000 O
nich na ten isty papier na lavy okraj sa naniesla jedna ©o 0000 o
zo skimanych vzoriek (obr. 2). Po pretedeni chromato- 0O o © © 0 o
gramu aminokyselina s najvaésim Ry bola indikované po- 0O OO O o o
mocou neutralnej ¢ervene. VysuSenym chromatogramom 0 00O o o
sa znovu nechala pretiect rozpustadlova sustava asi do

3, dizky. Po vyvolani chromatogramu roztokom nin- 600000
hydrinu bolo mo#né podla rozmiestenia jednotlivych 41 08 w0 106 111 121

sl.wrn p’rlbllzn.e }lsudlf na prgvdepodobmﬁ prltomn(v)stv Obr. 1. Je dnorozmerny  zo-
niektorych aminokyselin. Ako vidiet na obr. 2. v skusa- stupny chromatogram §ie-
nych vzorkdch je viacej skupin aminokyselin, ktoré sa  stich melénovych kyslych
za rovnakych pracovnych podmienok neli§ia podstatne hydrolyzétov.
od seba svojou hodnotou Ry

Presnd identifikécia sa vykonala priddvanim §tandardnych ladtok ku skaSanym vzorkam.
Na celu 8irku harka Whatmanovho papiera sa dvakrat za sebou naniesli po vysuseni
skusané vzorky a ku kaZdej z nich sa pridala len jedna Standardn4 latka. Pritom sa postu-
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povalo tak, Ze pri priddvani Standardnych vzoriek sa tieto usporiadali podla stipajtcej
hodnoty Ry zlava doprava. Chromatogram sa prvykrat nechal pretiect tplne, druhykrat
a tretikrat len do vzdialenosti 5 cm od konca papiera. Vysledky zndzornené na obr. 3
ukazuju, Ze vo vSetkych skuSanych vzorkidch melénového medu ide o tie isté latky. Podla
zintenzivnenia Skvfn v porovnani s ostatnymi vzorkami d4 sa s uréitostou povedat, Ze
v naSom pripade ide o pritomnost cysteinu, cystinu. histidinu, argininu, kyseliny gluta-
move], serinu, glycinu, valinu, f-alaninu a leucinu.

Identifikdcia vysSie spomenutych ldtok sa verifikovala aj dvojrozmernou chromatogra-
fiou. Vysledky ukézali, Ze ide o tie isté latky, ktoré sa zistili stopovacou metddou.

© 90 9 00 0 ooopo o
¢ ©2 2 20 0 e, P=
2 °o o
©e e 00 o0 oo o b
o * e 0 0006 00 b 6006 8 o
(4) o 0 00 © 0@ O 000 O ©
g 8) 0 00 0o e 0O 000 0 ©
S 0 0O 0O ® 00 O 0oo 0 0
o o 0O 00 0o 00 o oecoc o o
o 00 , 0800000 000 p0
g0° 0 0
VZA B C D EF 6 HI J KL MNO VZeAs0BeJoe Do EoC « NelLeFe Kol
Obr. 2. Jednorozmerny zostupny chro- Obr. 3. Jednorozmerny zostupny chro-
matogram. matogram melénovych kyslych hydro-
VZ = vzorka kyslého hydrolyzdtu me- lyzatov za pridavku Standardnych latok.
lénového medu, A = cystein, cystin. A = cystein, cystin, G = histidin.
B = asparagin, C = kyselina glutamova, J = arginin, D = serin, E = glycin,
D = serin, E = g]ycm,’ F = treonin, C = kyselina glutamova, N = valin,
G = histidin, H = alanin, I = tyrozin, L = j-alanin, F = leucin, K = treonin,

J = arginin, K = prolin, L. = leucin,

, ; I = tyrozin.
M = f-alanin, N = tryptofén, O = taurin.

Diskusia

Vytazok melénového medu sa pohyboval v rozmedzi 4,9—6,2 %, na vahu
poévodnych melénov. Sacharizécia povodnej stavy bola v rozmedzi7,1—9,2 °Bg.
Mnozstvo semena sa pohybovalo od 0,32 9, do 0,51 9,. Vzhlad semena jednotli-
vych odrdd sa v podstate neliSil. Semienka mali tmavohnedi az ¢iernu farbu
a rozmery asi 5 X 6 mm.

Na zdklade uvedenych vysledkov nie je mozné s uréitostou povedat, %e by
niektord odroda davala viaési vytazok medu a niektors mensi.Bude to predme-
tom dalsich pokusov, v ktorych sa bude pokradovat v spolupraci so §lachtitel-
skou stanicou v Solaroch.

Nerozpustny podiel vo vzorkich medu sa pohyboval od 0,67 %, do 1,70 %,.
T4to nizka hodnota ukazuje, Ze pripraveny vyrobok patri k vyssim sortdm
medu podla sovietskych noriem, ktoré pre uvedeny druh medu predpisuji
obsah nerozpustného podielu pod 5 %.
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Pri stanoveni acidity vyjadrenej v percentach kyseliny jablénej sa zistili
hodnoty kolisajuce v rozmedzi 0,31—0.48 9. Toto kritérium tak isto nasved-
tuje dobrej akosti vyrobku.

Obsah celkového dusika po prepoéitani na 100 °Bg sa pohyboval od 1,33 ¢
do 1,85 9/ : obsah sulfatového popola bol v rozmedzi 2,06—2,84 %,.

Na zéklade tychto vysledkov mozno usudit, Ze medzi obsahom popola
a obsahom celkového dusika nie je nijaky vztah.

Stthrn

Zaoberali sme sa otdazkou chemického zloZzenia medu (nardeku) pripraveného
z vodovych melénov.

Vysledky analyz ukazali, Ze ide o kvalitny vyrobok medu pripraveného
z niektorych druhov vodovych melénov, ktory podla sovietskych noriem
mozno zaradit do vysSich akostnych druhov. Obsah niektorych druhov vita-
minov a aminokyselin, ktoré sa zistili experimentalne, ukazuje, Ze i po tejto
stranke ide o novy, cenny a vyzivay produkt, ktory sa moézz ziskat zo surovin
doméceho povodu.

MEJl 13 APBY30B CJOBALIKOI'O ITPONCXOMRIEHI (1)
XMMMYECKOE CJIOWEHME MEIA TIPUTOTOBSAEHHOIO
N3 APBY30B

d. HBAHUYEHRO, 1. 3AATI]

Radeyipa TrexHoziorun yraeso;10B Xumnueckoro garyibrera CioBalkoii
BoicLICH TexHuuecKoil UIKo:L B Bpatneaase

Bu1BO; (b1

B npe;yiaraeMoii paCore aBTOpLL H3YUa/ill BOIPOC XHMHUECKOTO CJ10KeHHs Mejla (Hapjeka),
IPUTOTOBJICHHOTO M3 ap0y30B.

PesyapTaThl aHa M3 yKasza:i, UTO Me;l HPHI'OTOBICHHLI M3 HEKOTOPLIX COPTOB ap0y30B
UPHHA;ICHHT K TIPOJYKTaM XOPOLICI'O KauecTBa M IO COBETCKMM HOPMAM SIBJIACTCA BBLICOKO-
KauecTBeHHLIM copToM. CojiepsKaHue HeKOTOPLIX BUTAMUMHOB I AMHHOKMCIOT, KOTOPHIe OLIn
[l0Ka3aHbl IKCIICPUMCHTAIBHO, YKa3biBAeT, UTO 11 B 9TOM OTHOILCHUM HJIET O HOBBII I[CHHBIT
Il MHTATENLHBI NPO;LyKT, KOTOPLIH MOeT OHTL NPUTOTOBSICH H3 CHIPh# OMAINHEro IIPo-

HCXOFK;(CHHSAL. ]
Ioctynuiio B pejakunio 15. 12, 1957 r.



444 D. Ivantenko, P. Zajac

HONIG AUS MELONEN SLOWAKISCHER PROVENIENZ (I)
CHEMISCHE ZUSAMMENSETZUNG VON AUS WASSERMELONEN
ERZEUGTEM HONIG

D. IVANCENKO, P. ZAJAC

Lehrstuhl fiir Technologie der Kohlenhydrate der Chemischen Fakultit an der Slowa-
kischen Technischen Hochschule in Bratislava

Zusammenfassung

In der vorliegenden Arbeit befassten sich die Autoren mit der Frage der chemischen
Zusammensetzung von Honig (Nardek), welcher aus Wassermelonen zubereitet wurde.

Die Analysenresultate ergaben, dass es sich um ein Qualitdtserzeugnis von Honig
handelt, welches aus einigen Arten von Wassermelonen hergestellt wird und nach sowje-
tischen Normen in héhere Qualitédtsarten eingereiht werden kann. Der Gehalt an einigen
Vitamin- und Aminosédurearten, welche experimentell festgestellt wurden, erbringt den
Nachweis, dass es sich auch in dieser Hinsicht um ein neues. wertvolles und nahrhaftes
Produkt handelt, das man aus Rohstoffen einheimischer Provenienz gewinnen kann.

In die Redaktion eingelangt den 15. 12.1957
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